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Österreich: Cooking 17.05.2024

Team GaumeNHocH. Geschäfts-
führerin Verena Seyer und das Grün-

derpaar Reinhold Gmeinbauer und
alexandra Seyer-Gmeinbau (v.l.n.r.)

Gründer
GaumenHoch

Alexandra
Seyer-Gmein-

bauer & Reinhold

ein Zeichen will man nachhal-
tige Ziele unterstützen und für
Konsumenten sichtbar machen.
Mit dabei sind unter anderem
Paul Ivic (Tian), KonstantinFi-
lippou (Mama Konstantina),
uvm. In den Gastronomiebetrie-
ben wird der prozentuale Ein-
satz von Biolebensmitteln (ge-
messen am Gesamtlebensmit-
teleinkauf) erhoben  das Min-
desteinstiegskriterium sind 30
Prozent Bioanteil (Klassifizie-
rung: Bronze 30, Silber 60, Gold
90, Platin 99). Zudemwird
Transparenz großgeschrieben:
GaumenHoch Betriebe weisen
ihre Hauptlieferanten in den
wichtigsten Produktkategorien
klar aus und sind amGaumen
Hoch Schild vor Ort erkennbar,
online auffindbar sind sie zu-

demin den Guides auf
gaumenhoch.at

Hoch wollen wir all jenen
Pionieren und Vorreitern
eine Bühne bieten, die heu-
te schon verantwortungs-
voll für ihre Gäste arbeiten.
Sie sind es, die die kulinari-
sche Zukunft Österreichs
maßgeblich gestalten wer-

den.
ReINHolD GmeINBaueR
GaumenHoch ist mehr als
ein Siegel. Es ist ein Zei-
chen, das für verantwor-
tungsvolle Produktion und
Verarbeitung von Lebens-
mitteln steht; und für eine
aktive Bewegung zahlrei-
cher engagierter Men-
schen, denen biologische
Lebensmittel und nachhal-
tige Produktionsweise
ein echtes Anliegen sind.
Es ist eine lebendige Ge-
meinschaft aus Menschen,
die etwas bewegen und
zum Positiven verändern
wollen.

Nachhaltigkeit, Ökologie, be-
wusste Konsumentscheidungen
und gesunde Ernährung  The-
men, die uns täglich beschäfti-
gen und mehr und mehr die hei-
mische Gastronomie dominie-
ren. Mit GaumenHoch haben
Alexandra Seyer-Gmeinbauer
und Reinhold Gmeinbauer ein
neues österreichisches Bio-Gü-
tesiegel für Betriebe der Gastro-
nomie und Landwirtschaft ge-

schaffen, in denen Produkte ver-

antwortungsbewusst herge-
stellt bzw. verarbeitet werden.
Hohe ökologische und biologi-
sche Standards sind Pflicht und
werden jährlich von unabhängi-
ger Stelle überprüft. Schon zum
Start sind rund 70 Gastrono-
men, landwirtschaftliche Be-
triebe und Winzer mit dabei  

unter demMotto  Wir setzen

Neues Bio-Gütesiegel.Klima,

GaumenHoch  Zeichen
für gastronomischen Wandel

Die Gründer im cooKING
Talk über das neue Siegel.
Wie kames zur Initiative
rund umGaumen Hoch  

was sind die Ziele?
alexaNDRa SeyeR-

GmeINBaueRMit Gaumen

Gemein-
schaft mit
Werten

Gmeinbauer


