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SDGs fiir die Gastronomie
le aus Deutschland
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Anfragen fir weitere Nutzungsrechte an den Verlag

Das Miteinander starken, Nachhaltigkeit
fordern und Betrieben, die sich auf den Weg
der Transformation gemacht haben, zeigen,
dass sie nicht alleine sind, sondern sich

mit Gleichgesinnten austauschen konnen:
Das ist der gemeinsame Nenner von Gaumen
Hoch aus Osterreich, GastroFutura aus der
Schweiz und Greentable aus Deutschland.
PROFI stellt die drei Initiativen vor.
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er Impuls entstand in einer impuls-
armen Zeit: Wihrend Corona, Liefer-

ketten waren versiegt, Laden geschlos-

sen, kam die Idee auf, eine Briicke zwischen
biuerlicher, nachhaltiger Landwirtschaft
und einer ebenso nachhaltig ausgerichteten
Gastronomie, die auf diese Erzeugnisse
zuriickgreift, zu bauen.

Seit Frithjahr 2024 ist es nun ganz offiziell
so weit: Gaumen Hoch ist eine Gemeinschaft
von Mitgliedern sowohl aus der Gastrono-
mie als auch aus der Landwirtschaft, und zu-
gleich ein neues Qualititssiegel: Wer mitma-
chen maochte, bekennt sich nicht nur zum
Manifest, das sich das beriihmte »The New
Nordic Cuisine Manifesto« zum Vorbild ge-
nommen hat. Sondern unterzieht sich auch
einer externen Zertifizierung durch eine un-
abhangige Kontrollstelle, die Lebensmittel-
versuchsanstalt (LVA). Sie aiberpriift jahrlich
vor Ort die Einhaltung bzw. Umsetzung der

Kriterien, die dem Verbund zu Grunde liegen.

Mit einem Bioanteil von z.B. 60 Prozent

TalstalT profi okt-dez 2024

Gaumen Hoch

UND GASTRONOMIE

(gemessen am Einkaufswert) erhalten die
Gastrobetriebe das Zertifikat »Gaumen Hoch
Silber«, bei 90 Prozent Gold, bei 99 Prozent
Platin. Die Mindestquote fiir den Einstieg
liegt bei 30 Prozent. Auch Foodwaste — jeder
Mitgliedsbetrieb ergreift mindestens eine
Mafinahme, um den Anteil seiner Lebensmit-
telabfille zu reduzieren — oder Transparenz —
sie machen in ihrem Betriebsportrait sichtbar,
woher sie ihre Lebensmittel beziehen — wer-

den als Priifkriterien herangezogen. Auf diese

Weise werde fiir die Giste sichtbar, dass die
Gastronomie, die sie besuchen, wirklich
nachhaltig ausgerichtet ist. » Das schafft Ori-
entierung«, erklirt uns Geschiftsfithrerin
Alexandra Seyer-Gmeinbauer.

Vom »Steirereck« bis zum Beisl, vom Biohof
bis zum Weingut und zur Fischzucht sind die
Mitglieder bunt gemischt, rund 130 Betriebe
sind schon mit von der Partie. Gaumen Hoch
will kein elitirer Zirkel, sondern »eine sicht-
bare Bewegung sein«, so Seyer-Gmeinbauer.
Um das Netzwerk weiter auszubauen, sind

BRUCKE ZWISCHEN LANDWIRTSCHAFT

nun Mitarbeitende in ganz Osterreich vor Ort
in den Betrieben und auf den Hofen unterwegs
und stellen den persénlichen Kontakt her.

In Kiirze launcht das Team einen eigenen
Podcast zum Thema Erndhrung, Nachhaltig-
keit und Genuss, und ab Herbst finden Live-
Veranstaltungen statt. Zum einen bringt man
hier Landwirt:innen und Gastronom:innen
zusammen, um wechselseitiges Wissen und
Verstindnis zu férdern. Zum anderen sind
Publikumsevents geplant, die Kulinarik und
Wissensvermittlung verbinden. Und langfris-
tig ist auch ein Printmagazin geplant.

Kosten fiir die Zertifizierung: ca. 500 EUR
Jahresbeitrag fiir die Mitgliedschaft: abhan-
gig von Sitzplatzanzahl (Gastro) bzw. Umsatz
(Landwirtschaft)

Benefits fiir Mitglieder: Sichtbarkeit, Bericht-
erstattung, Vernetzung, gepriifte nachhaltige
Qualitdt, Transparenz fir Gaste und andere
Stakeholder

www.gaumenhoch.at
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