
 

 

H E R Z O G I N  .  D A S  A N D E R E  W I R T S H A U S  

 

R I N D F L E I S C H  Biobauernhof Hatzbauer, Maria Alm 
(Bio), Die Schattberger, Saalfelden (Bio) 

S C H W E I N E F L E I S C H  Liebmannhof, Maria Alm (konv.) 

F E D E R V I E H  /  

L A M M  / 

W I L D F L E I S C H  Andreas Rainer-Trenkwald, Maria Alm 
(Wild), A. Petutschnig, Dorfgastein(Wild) 

F I S C H  Fischzucht Magg, Saalfelden (konv.) 
Von Alpen Fisch, Wien (konv.) 

G E M Ü S E  &  O B S T  Stechau Bauer, Saalfelden (Bio), 
Flachgauer Biopilze (Bio), Walser 
Gemüsebauern (Konv.), Transgourmet 
(Bio & Konv.), Billa & Hofer (Bio & 
Konv.)  

E I E R  Ebengut, Maria Alm (Bio), Herzoghof, 
Leogang (Bio) 

M I L C H  &  M I L C H P R O D U K T E  Melcham Bauer Maria Alm (Bio), Ziefers 
Hofmolkerei Leogang (Bio), 
Transgourmet (Bio & Konv.) 

K Ä S E  Melcham Bauer Maria Alm (Bio-Milch 
für eigene Herstellung) 
Herzog Destillate Saalfelden (konv.) 

 

Eine kulinarische Reise beginnt für uns dort, wo wertvolle Lebensmittel 
heranwachsen und gepflegt werden: bei unseren Lieferanten und Lieferantinnen. Sie 
sind es, die die Basis für unsere Gerichte schaffen – mit Lebensmitteln, deren Qualität 
man schmeckt. Und das lässt sich nachlesen: Wir beziehen unsere Lebensmittel in den 

angeführten Produktkategorien vornehmlich von folgenden Partner:innen: 


